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Nye vine fra Ligurien
og Emilie-Romagna

Vi har udvidet sortimentet fra Giacomelli i Ligurien, så vi nu har deres Colli di
Luni Boboli DOC på 90/10% Vermentino og Malvasia druer og Liguria di
Levante Gorgonia Rosato på lager i garagerne.

Agricola Azienda Giacomelli er en mindre producent af kvalitetsvine, der ligger i
et lille område Colli di Luni ved La Spezia i Lugurien grænsende op til det
nordlige Toscana. Området har et varmt og mildt klima beskyttet mod vind fra
nord af De Liguriske Alper og Appenninerne. Se vores tilbud i nyhedsbrevet.

Vi har nu fundet en Lambrusco producent fra Modena, så vi nu kan tilbyde
Lambrusco vine, varierende i sødme og tørhed. Modena er sammen med
Reggio Emilia højborg for produktionen af Lambrusco. Se tilbuddet i
nyhedsbrevet.

Dette er første åbent hus i 2026, og derfor vil der være forskellige tilbud fra
oprydningen i garagen. Kom og gør et godt køb. 
 

Søborg, Anlægsvej 25
Lørdag 16. maj kl. 11-15

Ågerup, Roskilde, Dyssevej 24
Lørdag 16.maj kl. 11-18 

 

Agricola Azienda Giacomelli 
DOC Colli di Luni

 

https://mailchi.mp/dee0dca06e08/nyhedsbrev-uge-21076820?e=a5ab05f747


Gorgonia Liguria di Lavente IGT 2025 - 100% Sangiovese
Normalpris 135 kr/fl. Åbent hus 115 kr.

Paduletti Liguria di Levante IGT 2025 - 60% Vermentino, 30% Trebbiano og
10% Malvasia
Normalpris 135 kr/fl. Åbent hus 115 kr.

Pianacce Colli di Luni DOC 2025 - 100% Vermentino
Normalpris 170 kr/fl. Åbent hus 150 kr.

Boboli Colli di luni DOC 2025 - 90% Vermentino, 10% Malvasia 
Normalpris 200 kr/fl. Åbent hus 170 kr

Køb én af hver - 4 flasker
Normalpris 640 kr. Åbent hus 520 kr.

Vinene fra Giacomelli er alle dejligt aromatiske og friske med en blid syre. Den
nye Rosato går rigtigt godt til skaldyr. 
 

Società Agricola Folicello
Modena

 



Folicella er et lille familiebrug. Parret Antonella og Marco har siden starten af
1980'erne arbejdet med at udvikle Lambrusco vine (og ikke mousserende vine)
med fokus på bæredygtighed og økologi. Siden har deres to døtre, Federica og
Irene, tilsluttet sig produktionen og passionen for at udvikle et godt glas vin. 
Økologi er i højsædet og næste skud på stammen er alkoholfri vin - men
Vikalivino venter lidt endnu, før vi kaster os over salg af dette sideskud af
vinproduktionen:)
 

L'Amabile Lambrusco Grasparossa di Castelvetro DOC 2024
Denne Lambrusco er halvsød og perfekt som aperitif og velkomstdrik til ethvert
arrangement.
Normalpris 119 kr/fl. Åbent hus 100 kr.

Il Secco Lambrusco dell'Emilia IGT 2025
Tør Lambrusco. God til lette pastaretter, charcuteri og faste, lagrede oste.
Normalpris 119 kr/fl. Åbent hus 100 kr.



Il Rosso Lambrusco Emilia IGT 2024
Folicello arbejder her med at producere Lambrusco på en ældre
gæringsmetode, Metodo Ancestrale. Se forklaring herunder.
Normalpris 110 kr/fl. Åbent hus 90 kr.

Folicello bruger Lambrusco druen Grasparossa, der giver saftige,
blåbærduftede og let tanniske vine. 
De fleste Lambrusco vine produceres på charmant metoden, hvor anden
gæring foregår i store tryktanke i stål. Dette er tilfældet med L'Amabile og Il
Secco. 
Il Rosso produceres på en ældre metode, Metodo Ancestrale, hvor den ikke
færdiggærede vin kommes på flaske. Her danner den bobler under den sidste
del af gæringen i flasken.

 

Sommer er rosé tid
 

Poggio al Sole Primavera Rosato IGT 2025
Der går ikke et forår i Vikalivino uden en præsentation af vores fantastisk friske
og sprøde Rosé fra Poggio al Sole i Toscana. En vin til alle festlige lejligheder.
Under koldgæringen bliver der bevaret en lille smule naturlig kuldioxid, hvilket
giver Primavera en ekstra sprød fremtoning. 
Produceret på 100% Sangiovese.

Normalpris 130 kr/fl. 
Køb en kasse på åbent hus 6 stk - 660 kr.
 



Vi har efterhånden opbygget et fint sortiment af rosé vine fra flere regioner og
med en variation af druer. Foruden de to rosé vine beskrevet herover, har vi
følgende rosé på lager:

Scilio Valle Galfina Etna Rosato DOC 2024
100% Nerello Mascalese 
Den helt rigtige vin til lettere sommerretter og lyst kød.
Normalpris 130 kr/fl. Åbent hus 115 kr.

Nicodemi Le Murate Colline Teramane Cerasuolo d'Abruzzo DOC 2024
100% Montepulciano d'Abruzzo 
Denne vin er ifølge producenterne i Abruzzo faktisk ikke en rosé, men mere en
rødvin, der bare har fået kort skalkontakt .Farven er flot kirsebærrød, og den
har en rigtig frisk og sprød smag. 
Normalpris 110 kr/fl. Åbent hus 95 kr.
 



Olio e Balsamico

Vi har friske forsyninger af olivenolie fra Le Fonti og balsamico fra Poggio al
Sole

Le Fonti Olio Extra Virgin di Oliva ½ L 145 kr.

Poggio al Sole Condimente Balsamico 250 ml 165 kr. 

 

Forårshilsner
Hanne, Karina, Søren og Carsten

 
Du kan læse mere om vores vine på vikalivino.dk

Vi arrangerer vinsmagning til enhver lejlighed - kontakt os gerne med spørgsmål.



Vikalivino Aps
Karina og Carsten - Anlægsvej 25, DK-2860 Søborg
Hanne og Søren - Dyssevej 24, DK-4000 Roskilde

Kontakt os på
cj@vikalivino.dk 
mobil 53562860
sh@vikalivino.dk
mobil 60729414
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